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INTRODUÇÃO

❏ UTILIZAR A ESTRUTURA JÁ EXISTENTE NA 
PROPRIEDADE

❏ BENEFICIAMENTO NO LOCAL
❏ RENTABILIZAR ATRAVÉS DO BENEFICIAMENTO
❏ FOCAR SUA VENDA EM MINI MERCADOS LOCAIS, 

CESTAS ORGÂNICAS/AGROECOLÓGICAS, 
FEIRANTES, DOCEIRAS, RESTAURANTES, VENDA 
DIRETA



COCO - LEITE DE COCO

Processo:

1. Seleção dos frutos
2. Sanitização
3. Secagem
4. Descascamento
5. Retirada do endocarpo
6. Despolpamento
7. Despeliculagem
8. Lavagem
9. Trituração
10. Prensagem
11. Pasteurização
12. Envase

Material necessário

1. Liquidificador industrial
2. Pasteurizadora
3. Prensa manual
4. Bombona para sanitização
5. Garrafa pet



PRODUTO INVESTIMENTO

Liquidificador industrial inox de 8 litros R$ 800,00

Pasteurizadora de 50 litros R$ 9.000,00

Prensa manual para fruta 20 litros R$ 480,00

Garrafa pet 500ml R$ 1,20

Bombona para sanitização R$ 446,00

Investimento total inicial R$ 10.966,00

Valor de venda de 500 ml: R$ 9,00 a unidade

Quantidade para cobrir o investimento: 1.219 unidades



OUTRAS OPORTUNIDADES

❏ COCO RALADO
❏ PRODUÇÃO DE POLPAS 
❏ SUCO DA FRUTA ENGARRAFADO
❏ DOCE DE COCO CASEIRO
❏ COCO SECO
❏ COMPOSTAGEM COM OS RESÍDUOS



BANANA - BANANA PASSA

Material necessário - Banana 
Passa

1. Secador solar
2. Bacia para alimentos
3. Bandejas empilhadoras

Processo Banana Passa

1. Seleção dos frutos maduros
2. Retirada da casca e 

mesocarpo
3. Branqueamento e 

desinfecção
4. Disposição em bandejas 
5. Secador
6. Girar as bandejas a cada 6 

horas
7. Tempo de secagem de 18 a 

30 hrs



BANANA - BIOFERTILIZANTE

Material necessário -
Biofertilizante

1. Bombona

Processo Biofertilizante

1. As cascas são colocadas 
nas bombonas com água 
potável;

2. Esse material é 
armazenado na 
bombona por 7 dias;

3. Após esse período esta 
pronto para uso



Valor de venda da banana passa 1kg: R$ 90,00 - 60,00

Custo de produção 50% do valor

Quantidade para cobrir o investimento: 14kg (considerado-se o valor de venda

R$60,00 e o secador solar de convecção direta mais barato)

PRODUTO INVESTIMENTO

Secador solar convecção direta R$550,00 - 3.250,00

Bacia para alimentos (und) R$ 200,00

Bandejas Empilhadoras

Desidratador Rack de Secagem
R$ 150,00

Bombona para biofertilizante R$ 223,00



OUTRAS OPORTUNIDADES

❏ BIOMASSA EM PASTA 
❏ FARINHA DE BIOMASSA 
❏ BARRA DE CEREAL
❏ CHIPS DE BANANA
❏ BANANADA CASEIRA
❏ SNACKS COM A CASCA
❏ COMPOSTAGEM COM OS RESÍDUOS



AIPIM - TAPIOCA TEMPERADA

Material Necessário

1. Ralador industrial de

alimentos

2. Vasilhames plásticos

para decantação da

goma (10 unidades)

Processo

1. Selecionar e descascar o tubérculo

2. Processar o aipim em no ralador

3. Adicionar água a massa obtida

4. Coar em uma peneira bem fina (ou tecido

como o voal)

5. Deixar o líquido descansar por

aproximadamente 2 horas (ou até que o

amido decante e se separe da água)

6. Descartar a água e deixar a massa secar em

temperatura ambiente

7. Destorroar a massa seca, temperar e embalar



PRODUTO INVESTIMENTO

Ralador industrial de alimentos R$ 2.000,00

Vasilhames plásticos para decantação da

goma (10 unidades)

R$300,00

Valor de venda da tapioca pacote de 500gr: R$ 13,00

Custo de produção 50% do valor

Quantidade para cobrir o investimento: 354 unidades



OUTRAS OPORTUNIDADES

❏ CORTE EM FORMATO DE CUBO (APERITIVO)
❏ CORTE EM FORMATO DE PALITO (APERITIVO)
❏ CHIPS DE AIPIM
❏ MASSA DE MANDIOCA (PARA BOLOS E SALGADOS)
❏ COMPOSTAGEM COM OS RESÍDUOS



CONCLUSÃO

❏ DIVERSIDADE DE PRODUTOS
❏ RENTABILIZAÇÃO DOS PRODUTOS
❏ POSSÍVEL GERAÇÃO DE EMPREGOS
❏ PARCERIA COM AGRICULTORES LOCAIS (COM O AUMENTO 

DAS VENDAS)
❏ DESPERTAR O INTERESSE DA POPULAÇÃO PARA O 

ECOTURISMO 
❏ FORMAÇÃO DE MINICURSOS PARA BENEFICIAMENTO DE 

BAIXO CUSTO
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